Wir ligbgn gs, bei digsgm schongn Wetter draufen zu segin und auch draufen zu
gssen.

Macht gs uns doch nach:

Stellt ggmginsam gingn Stockbrotteig her. Stockbrot kann man auch super dber
dem Grill machgn, wenn Kein lagerfeugrplatz vorhandgn ist, gin paar Grillwurst
dazu und Igekgrer warmer Kinder- oder fipfeipunsch. Zum Nachtisch gibt ¢s
ausnahmswgisg auch mal Marshmallows.

Stoekbrotteig

4008 Mghl

1 Tate Troeckenhefe
11/2€ls  flonig

1Tl Salz

300ml warmgs Wasser

Mehl, Trockgnhefe und Honig in ging Schissel geben.

Pas Salz dazugeben, allgs mit Wasser vermischen und zu gingm Teig Rneten.
Panach den Teig ca. 30 Minuten gehen lassen und nochmals kRurz durchkneten.
Solltg der Teig zu weich sgin, unter kngten Mehl dazugeben, bis er fest genug
ist.

Apfelpunsch

1 lsiter Mpfelsaft

1 Stange  Zimt

5 Neglkegn

1€ls Honig (bgi Bedary)

Apfelsaft mit dgn weiteren Zutaten (Tipp: Gewdrze in gingn Tegfilter geben) in
gingn Topf ggbegn und nar Igicht grhitzen - bittg nicht kochgen.

Vigl Spag,
Jan-Peter, Ratja, €rik, lbaurin und lgnja



